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En grillbriket erikke bare en grillbriket - idenyts grillnerd har testet seks
af de nyeste grillbriketter - og han er ikkei tvivl om, hvilken der klarer sig bedst.

Testaf

grillbriketter
D

Sadantestedevi

En familie skal have en
grillsammenkomst, hvor
der bliver grillet en culot-
testegpaca.l,2kilo. Efter-
folgende vil de bage et bred
paeftervarmenfragrillen
—detvilaltialttage mellem
toogtretimer.

Alletesterudfgrtien
kuglegrill pa 57 cm, og der
er brugt to kilo briketter til
hver test. Tilalle opteen-
dingererderbrugten
grillstarter og tre hvide Zip
Energy opteendingsblokke.
Dererbrugt ettradlgst ste-
getermometer, sa varmen
ikke bliver lukket ud af gril-
lenunder testen.

Alle grillbriketter er
bedgmt efter:

l/Ant&ndingsevne

v/ Tidfor "Klar"
‘/Virkningstid
l/R@g/askeogreng@ring

idényts grillingrd, Jan Ole-
sen, har giveten samlet
karakter til hvert produkt,
og bedgmmelsen beror
padefire ovenstaende
kriterier samt helheds-
indtrykket af briketterne.
Malingerne af varmener
etcirka-tal,davind og vejr
har varieret lidt alle test-
dagene.
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/.\ = Skuffende
@ & =Tilfredsstillende
& @ =God
ad - Meget god
@ @ =suveraen

erblevjongleret med
culottestege, stege-
termometre, dejog
masser af grillbriketter, da Jan
Olesenilgbet af en uge skulle
teste seks forskellige briketter

Holderikke varmen

Webers kokosbriketter
‘Y X )

Pris:ca. 100 kr.for 10 kg

Antaendingsevne: Anteender
hurtigt og dufter kunlidt surt.

Tid fer “klar”: 20 min.

Startvarme: 220°
Efter 1time: 180°
Efter 2timer: 140°
Efter 3timer: 100°
Efter4timer: 40°

Rog/aske/renggring: Oseri2
min., men braender paent der-
efter. 240 g aske, som ikke svi-
ner meget, men kulstykkerne
erlidt porgse. Ok at rengare.

Jans vurdering: Det er egent-
ligengod ognem briket, som
pamange omrader gor sig rig-
tiggodtitesten. Mentempe-
raturen falder altsa for hurtigt
—allerede efter 2 timer er tem-
peraturen naestenfor lav til at

= bage brgdet

i @l fzrdigt,ogda
detvarenaf
testens krite-
rier, treekker
detnediden
samlede vur-

dering.

isinkuglegrill. Alle test blev
foretaget pa ngjagtigt samme
tidspunkt af degnet for at give
alle grillbriketter nogenlunde
samme forhold. Vihar til alle
test brugt en portion kul pa to
kilo (eller det der svarer dertil ).
Quick Grill-briketten er ander-
ledesisinudformning, sd her
har vibrugt fire briketter, hvil-
ket svarer til ca. to kilo. Tempe-
raturen er blevet malt pa kugle-
grillens eget termometer, sd alle
briketter fik samme vilkar.

Selvemalingen af varmen
foregik padenmade, at der blev
taget stikpraver hver time for at

Perfektantaending

Kokosbriketten
PREACATATAN
(Y X LX)

Pris: ca. 100 kr.for10kg

Antaendingsevne: Briketter-
ne har ethuligennemsig, hvil-
ket ggr dem hurtige at teende.

Tid fer “klar”: 20 min.

Startvarme:220°
Efter1time: 200°
Efter 2timer: 180°
Efter 3timer: 125°
Efter 4timer: 130°

Rog/aske/rengering: 210 g
aske —ikke meget svineriigril-
len — et par stykker ligger lidt
porgst, men ellers nemt.

Jans vurdering: Testens
bedste briketter — de klarer
alle parametrenerigtig godt,
ogsaerjegvildmed, atde
holder enrimelighgjvarmei4
timer. Den nemme opteending
eretstort plus, ogsabliverde
hurtigt klar.

se, hvor meget varme grillbri-
ketterne havde mistet. De fleste
afbriketterne holder ret godt pa
varmenide ferste par timer af
testen. Efterfglgende var det et
hardt udskillelseslgb, hvor kun
et par stykker holdt varmen
over 150 grader, som gor brad-
bagningen hurtigere.

Testens vinder blev Kokos-
briketten, fordi den havde en
meget stabil varme over tid, og
sa var det den briket, der enty-
digt var nemmest at anteende
og rengore efter. Derfor blev
Kokosbriketten testens sam-
lede vinder. Men forskellen pa

Denhgjevarmeryger

Nature

(Y )

Pris:ca. 75kr.for10kg
Antaendingsevne: Nemme.

Tid for “klar”: Pakken siger
under 30 min. —testen viser
35min.

Startvarme: 215°
Efterltime: 190°
Efter 2timer: 175°
Efter 3timer: 140°
Efter 4timer: 120°

Rog/aske/renggring: Sejos
ogkraftigrggi4min.—der-
efter helt rolig forbreending.
320gporgs aske, derliggeri
askeskuffen. 4-5 styk var slet
ikke breendt.

Jans vurdering: Egentlig, et
fint produkt, men producen-
tenlover hgjvarmei4timer,
og det skerikke.Varmenvar
dogfinnok til at stege og bage,
menden hgje
varme for-
svandt efter
ca.ltime.Den
porgse aske
gor det sveert
atrenggre
grillen, sé det
== trackker ned.

CRILL

BRIKETTER

kvaliteten af briketterne var
generelt ikke sd stor, og alle
briketter er absolut velegnede
til en god grillaften.

Derfor er detivores test ogsa
ofte detaljerne, der har veeret
afgarende. Hvor meget svinede
briketterne - var der meget
rengering efter dem, hvordan
lugtede de, oghvordan var de
attende? Det har der vaeret
stor forskel pa, og det er disse
nuancer, der har spillet en stor
rolle. fa

AfTinaF.Kristensen

LZESERSERVICE
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Heat Beads
‘Y X )

Pris:ca. 100 kr.for 10 kg

Antaendingsevne: Nem at
anteende, men udvikler kraftig
ildelugtende os ved anteen-
ding.

Tid fer “klar”: Pakken siger 30
min. - testen viser 33 min.

Startvarme: 225°
Efter1time: 190°
Efter 2timer: 180°
Efter 3timer 160°
Efter4timer 120°

Rog/aske/renggring: Lug-
ter meget grimt ogsa efter
optaending. 250 g aske efter
brug, og briketterne holdt sin
form.Nem rengaring.

Jans vurdering: Et sikkert

produkt, som holder tempe-

raturen fint. Der er ikke meget

svineribagefter,ogdeteret
plus. Etstort
minus er dog
lugten. Det

| erikke seerlig

l hyggeligt at

| holdegrillfest
idenrgglugt.
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idényts
grillnord

Jan Olesen er idényts grillngrd.
Han elsker at grille og ger det
gerne aret rundt. Jan er altid pa
jagt efter nye veje tilen god grill-
N aften, hvor kuglegrillen er
| =3  dentrovaebner.

Griser formeget

Quick Glow
ade

Pris:ca.100kr.for10kg
Antaendingsevne: Nemme.

Tid for “klar”: Pakken siger
20-30 min. —testenviser 35
min.

Startvarme: 215°
Efter1time: 200°
Efter 2timer: 230°
Efter 3timer: 175°
Efter 4 timer: 135°

Rog/aske/renggring: Oser i
ca.5min.og taber glader pga.
for meget smulder. Det giver
osfraovnen. Derlaaske bade
iopsamleren og omkringigril-
len.Dervar 315 gaske.

Jans vurdering: Et ok produkt,
men fabrikanten lover lidt

for megetiforholdtilantzen-
dingstiden. Der er dogenfin
varme under hele forlgbet og
engradvis nedgangitempe-
raturen. Det
treekker dog
ned,atden
efterlader
meget at
gorerent.

Svareattaende

Quick Grill
e
Pris:ca. 100 kr.for 10 kg

Antzendingsevne: Sveere at
teende — man skal bruge en
staerk flamme.

Tid far “klar”: 10 min.
Startvarme: 230°

Efter 1time: 225°

Efter 2timer:110°
Efter2%time: 0°

Reg/aske/rengering: 564
gaske, menrimeligfast, sa
detikke sviner ved rengaring.
Oserica.30sek., menellers
neesten lugtfri.

Jans vurdering: Enanderle-
desbriket: rund og fuld af hul-
ler. Den holder, hvad denlover
ifht. virkningstid, men lever
ikke op'til, at der skal kunne
grilles en steg ogbages et
brad.|de 2 timer, briketterne
virker, er derengodvarme.
Denlidt
vanskelige
anteending
treekker
dognedpa
densam-
lede vurde-
ring.




